BOGRACZ

Sktadniki: Wykonanie:

1/2 kg migsa wotowego, Mieso wotowe pokroi¢ w paseczki, posoli¢. Gtowke
2 cebule, cebuli pokroi¢ w kostke i chwile smazy¢ na ttuszczu
20 dag pieczarek, razem z miesem. Podla¢ wodg lub rosotem, dusic.

2 jajka, Pieczarki pokroi¢ i udusié¢ z drugg cebula.

3-4 tyzki maki pszennej, Z jajek i maki pszennej zarobié ciasto na lane kluski i
1-2 tyzki przecieru osobno ugotowac.

pomidorowego, Usmazone mieso, pieczarki i lane kluski potgczyé,
sol, doda¢ wody lub rosotu (w zaleznosci od potrzeby),
pieprz, przecier pomidorowy, przyprawy i doprawic na ostro.
vegeta, Mozna zagesci¢ Smietang i maka.

paptyka w proszku,

ttuszcz.
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